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Уважаемый покупатель!
Благодарим Вас за приобретение прибора HIBERG. При правильном 

использовании он прослужит Вам долгие годы. Продукция HIBERG 
соответствует требованиям самых высоких мировых стандартов качества, 
а также сочетает утонченный дизайн, функциональность и доступные цены.

Техника HIBERG – это устройства, которые возьмут на себя часть Ваших 
домашних забот, и будут полезными в быту. 

Пожалуйста, внимательно изучите настоящую инструкцию. Она содержит 
важные указания по безопасности, эксплуатации изделия и уходу за ним. 
Позаботьтесь о сохранности настоящего Руководства по эксплуатации и, 
если прибор перейдет к другому хозяину, передайте ее вместе с прибором.

Пожалуйста, убедитесь, что все люди, использующие данный прибор 
ознакомлены с Руководством и мерами безопасности. 

Производитель равно как импортер не несут ответственности перед 
конечным пользователем, если он по каким-то причинам не ознакомился с 
Руководством должным образом. Если по каким-то причинам инструкция 
была утеряна или испорчена, что препятствует ознакомлению с Руководством, 
Вы всегда можете обратиться в справочную службу, либо самостоятельно 
ознакомиться/скачать инструкцию на официальном сайте www.hiberg.ru  
Если Вы заметили, что прибор работает неправильно, еще раз внимательно 
изучите Руководство. Если же информации в Руководстве недостаточно, 
свяжитесь со справочной службой по вопросам гарантийного и сервисного 
обслуживания по федеральному номеру 8-800-700-12-25 (звонок по России 
бесплатный) для получения помощи или вызова уполномоченного специалиста.
ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В МИР HIBERG!
На нашем веб-сайте www.hiberg.ru Вы сможете: 
1. Найти рекомендации по использованию изделий и информацию  

о техническом обслуживании.
2. Найти руководства по эксплуатации. 
3. Получить информацию о новинках и особенностях техники HIBERG. 
Поддержка потребителей и сервисное обслуживание
Мы настоятельно рекомендуем использовать оригинальные запчасти. 

КРАТКОЕ ВВЕДЕНИЕ
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Настоящее изделие соответствует требованиям технического регламента таможенного союза о низковольтном 
оборудовании.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

В целях улучшения качества продукции производитель оставляет за собой право вносить изменения в технические 
характеристики, дизайн, конструкцию и комплектацию без уведомления потребителя.

Характеристики / Наименование 
модели

VM 6260 RY

Ширина, см 60
Класс энергопотребления А
Диапазон номинальных напряжений 220-240 В
Номинальная частота 50/60 Гц
Максимальная мощность, Вт 2200
Объем духовки, л 70
Количество функций 6
Конвекция есть
Гриль есть
Управление электронное
Диапазон рабочих температур 50-250˚C
Фасад закаленное стекло
Внутреннее  стекло закаленное, съемное
Цвет бежевый
Ручка дверцы духовки Металл
Хромированные направляющие 5-уровневые
Таймер электронный
Телескопические направляющие полного выдвижения
Каталитическая самоочистка есть
плавное закрывание двери SOFT CLOSING есть
Интегрированная система охлаждения 
наружнего стекла двери

есть

Подсветка духовки есть
Размер без упаковки,  см 59,5х56,5х59,5
Размер в упаковке, см 67,5х65,2х66,5
Размер ниши для встраивания, см 56х56х60
Вес нетто/брутто , кг 32,5/35,5
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МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ
Данные  ПРЕДУПРЕЖДЕНИЯ приво-
дятся в интересах безопасности. Вни-
мательно ознакомьтесь с ними перед 
началом установки и эксплуатации 
прибора!

Указания по безопасности
Данный прибор предназначен только 
для бытового использования. Исполь-
зуйте прибор только для приготовле-
ния пищи.
Запрещается использование прибора 
без присмотра взрослыми и детьми в 
следующих случаях:
- при наличии ограничений по физиче-
скому или психическому состоянию;
- при отсутствии необходимых знаний 
и опыта. Никогда не позволяйте детям 
играть с прибором.
Указания по установке, ремонту и экс-
плуатации
Любые работы по установке, ремонту и 
техническому обслуживанию должны 
производиться квалифицированным 
электриком или компетентным специ-
алистом. 
Любое изменение технических харак-
теристик или любая модификация при-
бора несет в себе опасность. Продавец 
не предоставляет никаких гарантий на 
приборы, измененные самим пользо-
вателем. 
Перед проведением любых работ по 
техническому обслуживанию и очистке 
прибора всегда отключайте его от элек-
тросети и ждите, пока прибор остынет.
Ни в коем случае не пытайтесь произ-
вести ремонт прибора самостоятельно! 
Ремонт, выполненный некомпетент-
ным лицом, может привести к получе-
нию травм или к серьезным поврежде-
ниям прибора. 

Не используйте кабель питания с адапте-
ром, удлинителем или удлинительным 
кабелем, т.к. это может стать причиной 
пожара. 
Если кабель поврежден, квалифици-
рованный электрик или компетентный 
специалист должен заменить его новым 
кабелем типа H05VV-F или H05V2V2-F. 
Используемый кабель должен иметь по-
перечное сечение не менее 1,5 мм². 
Источник питания должен быть надлежа-
щим образом заземлен и подсоединен с 
помощью двухполюсного размыкателя с 
минимальными характеристиками 250В 
и 20 А. 
Панели кухонной мебели, находящей-
ся рядом с духовым шкафом, должны 
быть изготовлены из жаропрочного ма-
териала. Убедитесь в том, что клей, ис-
пользуемый в предметах кухонной ме-
бели, изготовленных из шпона, может 
выдерживать температуру не менее 120 
°С. Пластик или клей, не выдерживаю-
щий такие температуры, расплавится и 
деформирует кухонную мебель. После 
помещения духового шкафа внутри ку-
хонной мебели электрические детали 
должны быть полностью изолированы. 
Все предохранительные устройства 
должны быть установлены таким об-
разом, чтобы их нельзя было снять без 
специального инструмента. Снимите за-
днюю стенку кухонной мебели для обе-
спечения надлежащей циркуляции воз-
духа вокруг духового шкафа. Задний 
зазор между варочной панелью и 
духовым шкафом должен быть не 
менее 45 мм. 
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Опасность ожога!
Прибор может сильно нагреваться 
во время использования и 
сохранять высокую температуру 
в течение длительного времени 
после окончания использования. 
Запрещается прикасаться к внутренним 
поверхностям и к нагревательным 
элементам. Открывайте дверцу 
прибора с осторожностью. Из неё 
может вырваться горячий пар. Не 
позволяйте детям подходить близко.
Запрещается готовить блюда, в которых 
используются напитки с высоким 
содержанием спирта. Пары спирта 
в рабочей камере могут вспыхнуть. 
Добавляйте в блюда только не большое 
количество напитков с высоким 
содержанием спирта и открывайте 
дверцу с осторожностью.
Дети должны всегда находиться под 
присмотром, им следует запретить 
касаться горячих поверхностей прибора 
или находиться в непосредственной 
близости от прибора, когда он работает 
или остывает после использования. 
Дотрагиваться до прибора мокрыми 
или влажными руками запрещено, так 
как это может привести к поражению 
электрическим током и причинению Вам 
травм.
Опасность возгорания!
Не храните в духовом шкафу 
легковоспламеняющиеся предметы.
Не открывайте дверцу прибора, если 
внутри прибора образовался дым. 
Выключите прибор. Отсоедините 
прибор от электросети или выключите 
соответствующий предохранитель в 
блоке предохранителей.
При использовании пергаментной 
бумаги закрепляйте её в посуде перед 
установкой посуды в прибор на режим 
предварительного разогрева.

Из-за струи воздуха, проникающей 
в прибор при открывании дверцы, 
пергаментная бумага может подняться, 
коснуться нагревательного элемента и 
вспыхнуть. Чтобы избежать этого, ставьте 
на бумагу кастрюлю или форму для 
выпекания. Используйте пергаментную 
бумагу нужного размера. Она не должна 
выступать за края посуды.
Указания по использованию и чистке
Данный прибор предназначен только 
для приготовления пищи и не должен 
использоваться в любых иных целях. 
Производитель не будет нести ответ-
ственность за любой ущерб, причинен-
ный имуществу вследствие неправиль-
ной эксплуатации прибора. 
 В целях гигиены и из соображений без-
опасности всегда содержите прибор в 
чистоте. Скопление жира или остатков 
пищи может привести к возгоранию. 
Для очистки легко-очищаемых покрытий 
используйте только мыльный раствор 
(см. указания по очистке). 
Не покрывайте никакие участки духово-
го шкафа алюминиевой фольгой. 
Не используйте жесткие абразивные чи-
стящие средства или металлические губ-
ки для очистки стекла дверцы духового 
шкафа, т.к. они могут поцарапать по-
верхность и привести к неустранимому 
повреждению стекла. 
При вынимании из рабочей камеры го-
рячих принадлежностей или посуды ис-
пользуйте прихватки.
Опасность короткого замыкания!
Не допускайте защемления соедини-
тельных проводов электроприборов го-
рячей дверцей прибора. Изоляция кабе-
ля может расплавиться.
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Причины повреждений духового шка-
фа!
Принадлежности, фольга, перга-
ментная бумага или посуда на дне 
рабочей камеры: не ставьте принад-
лежности на дно рабочей камеры. 
Не накрывайте дно рабочей камеры 
фольгой любого вида или пергамент-
ной бумагой. Не ставьте посуду на дно 
рабочей камеры, если установлена 
температура выше 50ºC. Это приведёт 
к излишней аккумуляции тепла. Время 
выпекания или жарения будет наруше-
но, что приведёт к повреждению эма-
ли.
Вода в горячей камере: запрещается 
наливать воду в горячую рабочую ка-
меру. Это может привести к образо-
ванию пара. В результате изменения 
температуры возможно повреждение 
эмали.
Влажные продукты: не держите влаж-
ные продукты в закрытой рабочей каме-
ре в течение длительного времени. Это 
может привести к повреждению эмали.
Сок от фруктов: при выпекании сочных 
фруктовых пирогов не заполняйте про-
тивень целиком. Сок от фруктов будет 
стекать с противня, и оставлять пятна, 
которые будет практически невозмож-
но удалить. Используйте по возмож-
ности более глубокий универсальный 
противень.
Охлаждение прибора с открытой 
дверцей: не оставляйте прибор осты-
вать с открытой дверцей. Даже если 
дверца прибора будет просто приот-
крыта, со временем это может приве-
сти к повреждению фасадов соседней 
мебели.
Сильно загрязнён уплотнитель двер-
цы духового шкафа: при сильном за-
грязнении уплотнителя дверцы духово-
го шкафа дверца перестаёт нормально 

закрываться. Это может привести к по-
вреждению соседних мебельных фаса-
дов. Следите за чистотой уплотнителя 
дверцы духового шкафа.
Использование дверцы духового шка-
фа в качестве сиденья или полки: не 
садитесь и не становитесь на открытую 
дверцу духового шкафа. Не ставьте посу-
ду и принадлежности на дверцу духово-
го шкафа.
Перемещение прибора: не передвигай-
те прибор за ручку дверцы. Ручка двер-
цы не рассчитана на вес прибора и мо-
жет сломаться.
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УКАЗАНИЯ ПО РАСПАКОВКЕ И УСТАНОВКЕ 
Распаковка духового шкафа 
Вытащите духовой шкаф из коробки и проверьте его на отсутствие любых повреж-
дений. При возникновении каких-либо сомнений не пользуйтесь духовым шкафом, 
обратитесь в сервисный центр или в магазин, где Вы его приобретали. 
Духовой шкаф — это тяжелый прибор, и при его перемещении необходимо соблю-
дать осторожность. Перед использованием духового шкафа убедитесь в том, что все 
упаковочные материалы, как внутри, так и снаружи прибора были удалены. 
Установка 
Важная информация: обязательным требо-
ванием является установка духового шкафа 
в соответствии с прилагаемыми указания-
ми. Любые электрические работы должны 
осуществляться квалифицированным элек-
триком или компетентным специалистом. 

Указания по встраиванию
Важно, чтобы размеры окружающих пред-
метов или шкафа, в который будет встраи-
ваться духовой шкаф, были правильными, 
а материалы выдерживали температуру, 
превышающую температуру окружающей 
среды, как минимум, на 70 °С; при этом 
должны быть приняты надлежащие меры 
для непрерывной подачи воздуха в духовой 
шкаф, чтобы не допустить его перегрева. 
Размеры прибора и требуемой ниши для 
встраивания приведены на рисунке. 

Закрепление духового шкафа в кухонной 
мебели
1. Вставьте духовой шкаф в нишу для встра-
ивания в кухонную мебель.
2. Откройте дверцу духового шкафа и сни-
мите резиновую заглушку с двух винтов, 
располагаемых по обеим сторонам фрон-
тальной рамы духового шкафа. 
3. Прикрепите духовой шкаф к кухонной 
мебели с помощью двух шурупов, пропу-
стив их через отверстия в его раме.
4. После встраивания духового шкафа в ку-
хонную мебель верните резиновые заглуш-
ки на место. 
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Подключение к электросети
Духовой шкаф предназначен для рабо-
ты в электросети с напряжением 230 В, 
50 Гц; общая потребляемая мощность 
составляет 2200 Вт. Используемый для 
подключения кабель должен иметь по-
перечное сечение не менее 1,5 мм² и 
прямое подключение к электросети с 
использованием двухполюсного раз-
мыкателя (с минимальными характе-
ристиками 250 В и 20 А). 
Этот размыкатель ни в одной точке не 
должен прерывать провод заземления 
(желтый/зеленый провод). 
Проверка после установки 
После установки и подключения к элек-
тросети кабель должен быть проложен 
таким образом, чтобы он ни в одной 
точке не соприкасался с высокой тем-
пературой. После установки произве-
дите утилизацию упаковочных матери-
алов с уделением должного внимания 
вопросам безопасности и экологии.

ВНИМАНИЕ! Для подключения духо-
вого шкафа к  сети должна быть пред-
усмотрена розетка с заземляющим 
контактом. 
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ЭКСПЛУАТАЦИЯ ДУХОВЫХ ШКАФОВ HIBERG
УКАЗАНИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ 
Как только духовка установлена, необходимо удалить все заводские защитные 
материалы, снять пластиковую пленку с элементов духового шкафа. 
При первом использовании духового шкафа могут появиться неприятные запа-
хи. Это нормально! 
Разогрейте духовой шкаф до максимальной температуры и оставьте работать 
в пустом состоянии на 30 минут для удаления остатков защитных материалов. 
Также это позволит удалить любые новые неприятные запахи. 
Многофункциональная духовка сочетает в себе достоинства инновационных тех-
нологий современных моделей с функцией «конвекция».
Конструкция духового шкафа позволяет легко и безопасно готовить пищу на 6 раз-
личных режимах. 

1. Световой индикатор
2. Регулировка температуры (Поверните ручку для установки необходимой темпера-
туры)
3. Дисплей
4. Кпонка регулировки «-»
5. Кнопка «Меню»
6. Кпонка регулировки «+»
7. Режимы нагрева

Панель управления

Лампа подсветки

Шильдик

Дверца духовки

Съемные хромированные 
направляющие
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НАСТРОЙКА ТАЙМЕРА 
Установка часов и будильника.
1. При подключении питания, на дис-
плее отображается «12.00», а значок 
часов  мигает. В это время печь не 
работает.
2. Нажмите   или  , чтобы устано-
вить текущее время. Через 5 секунд, 
после всех изменений, настройка по 
умолчанию будет завершена, а значок 
часов    перестанет мигать.
Для настройки функций будильника 
для любого режима нагрева диапазон 
времени установки составляет от 1 ми-
нуты до 23 часов и 59 минут
1. Нажмите  , пока на экране не нач-
нет мигать  , затем настройте будиль-
ник.
2. Нажмите   или   для установки 
требуемого времени будильника (вре-
мя будильника = текущее время + уста-
новленное время).
3. Через 5 секунд загорится  , на-
стройка завершена.
4. При достижении установленного 
времени активируется функция бу-
дильника и  будет мигать. Нажмите 

 ,   или  , чтобы звуковой сигнал 
прекратился и   погаснет. Если ничего 
не нажимать, сигнал прекратится через 
2 минуты.
Установка таймера.
Таймер 1.
Используется для приготовления пищи 
в течение выбранного периода вре-
мени, когда наступает установленное 
время, духовка автоматически отклю-
чается. Диапазон регулировки вре-
мени приготовления от 0 до 10 часов; 
Нажмите  , пока на экране не начнет 
мигать   , затем установите время

приготовления. 
1. Нажмите   или  , чтобы устано-
вить желаемое время приготовления. 
Когда   постоянно светится, это озна-
чает, что настройка завершена.
2. Установите необходимый режим при-
готовления и температуру.
3. Когда время приготовления истечет, 
духовка отключится, просигнализировав 
об этом, и замигает  . Нажмите  , 

  или  , чтобы звуковой сигнал пре-
кратился. Если ничего не нажимать, сиг-
нал прекратится через 2 минуты.
4. Когда печь выключена, на экране дис-
плея отображается текущее установлен-
ное время.
Таймер 2.
Духовка отключится автоматически в 
установленное время окончания приго-
товления.
Максимальное время окончания не бо-
лее 24 часов.
1. Нажмите   до тех пор, пока на экра-
не не начнет мигать , затем установи-
те время окончания приготовления.
2. Нажмите   или  , чтобы устано-
вить нужное время окончания. Через 5 
секунд настройка по умолчанию будет 
завершена и   будет гореть постоянно.
3. Установите необходимый режим при-
готовления и температуру.
4. По истечении времени приготовления 
духовка отключится, просигнализировав 
об этом, и  замигает. Нажмите  ,   
или , чтобы звуковой сигнал прекра-
тился. Если ничего не нажимать, сигнал 
прекратится через 2 минуты.
5. Когда печь выключена, на экране ото-
бражается текущее установленное вре-
мя.
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Таймер 3.
Используется для приготовления в те-
чение выбранного времени. Духовка 
выключится в установленное время. 
После того, как функция установлена, 
духовка автоматически запустится в 
назначенное время, будет готовить в 
течение установленного времени и ав-
томатически отключится в запрограм-
мированное время.
1. Нажмите   до тех пор, пока на 
экране не начнет мигать  , затем 
установите время приготовления.
2. Нажмите   или  , чтобы устано-
вить необходимое время приготовле-
ния,   будет гореть постоянно.
3. Нажмите   до тех пор, пока на экра-
не не начнет мигать , затем устано-
вите время окончания приготовления.

4. Нажмите   или  , чтобы устано-
вить необходимое время окончания 
приготовления, при этом индикатор   
будет постоянно гореть.
5. Установите необходимый режим при-
готовления и температуру.
6. В установленное время печь запустит-
ся автоматически и будет работать в со-
ответствии с настройками.
7. Когда наступит время окончания про-
граммы, печь перестает работать, про-
сигнализировав об этом, и одновремен-
но замигают   и   . 
8. Нажмите  ,   или   , чтобы зву-
ковой сигнал прекратился. Если ничего 
не нажимать, сигнал прекратится через 
2 минуты.
9. Поверните ручку в нулевое положе-
ние, духовка выключится.

ФУНКЦИИ ДУХОВОГО ШКАФА

Верхний и нижний нагрев с конвекцией: Работает внешний контур верхнего нагреватель-
ного элемента,нижний нагревательный элемент и  конвектор. Этот режим подходит для 
приготовления пищи на одном уровне - идеальный режим для выпечки пирогов и канапе.

Верхний и нижний нагревательный  элементы: работает верхний нагревательный элемент 
и нижний нагревательный элемент вместе. Этот режим подходит для традиционного 
приготовления пищи,выпечки,обжаривание продуктов,запекания яблок,приготовления 
хрустящих продуктов.

Нижний нагреватель: применяется для подогрева еды и приготовления блюд, которые 
готовятся длительное время при низкой температуре, таких как рагу в глиняном горшке.

Нижний нагреватель + турбо-нагреватель: одновременно включается нижний нагрева-
тельный элемент и турбо-нагреватель.
Двойной гриль: температура может быть установлена в пределах 180-250 °C. Предуста-
новленная температура равна 210 °C. Идеально подходит для больших кускв мяса. Распо-
ложите пищу в духовке как можно выше.
Гриль: температура может быть установлена в пределах 180-240 °C. Предустановленную 
температуру равную 180 °C используйте для маленьких кусков мяса. Расположите пищу в 
духовке как можно выше.
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Регулятор температуры
Поверните ручку выбора температуры 
по или против часовой стрелки для вы-
бора желаемой температуры в диапа-
зоне 0-250˚С
При приготовлении, если температура 
духовки достигает заданной настройки, 
нагревательные элементы прекращают 
работу, и если температура духовки 
упадет ниже, чем была установлена 
температура, тепловые элементы воз-
обновят работу снова.
Рабочая камера
В рабочей камере есть лампочка и ох-
лаждающий вентилятор, который пре-
дохраняет шкаф от перегрева.
Освещение
Духовка остается освещенной в тече-
ние всего времени, пока будет работать 
любой из ее электрических элементов.
Охлаждающий вентилятор
Вентилятор включается и выключается 
по мере необходимости. Теплый воз-
дух выходит из дверцы. 
ВНИМАНИЕ! Не закрывайте венти-
ляционные прорези, иначе духовой 
шкаф перегреется.
ПРИМЕЧАНИЕ: когда процесс приготов-
ления пищи завершается, вентиля-
тор продолжает работать до тех 
пор, пока духовка не остынет. Во вре-
мя процесса приготовления нельзя 
отключать электропитание.
Выключение духового шкафа
Для выключения духовки, поверните 
ручку выбора функций в положение 
«O», а затем ручки настройки таймера 
и температуры в положение «O».
ВНИМАНИЕ! Убедитесь в том, что ког-
да вы не используете духовой шкаф, 
все ручки управления находятся в по-
ложении «O».
ВНИМАНИЕ! Духовой шкаф работает 
только при температуре окружающей
 среды от -10°C до +85°C и при относи-

тельной влажности между 30% и 95%.
Принадлежности
Принадлежности можно размещать в 
духовом шкафу на 5 различных уровнях.
Принадлежности не опрокинутся, даже 
если их выдвинуть из духового шкафа на 
две трети. Благодаря этому готовые блю-
да можно легко вынимать. 
При чрезмерном нагревании принад-
лежностей возможна деформация. Де-
формация исчезает после остывания 
принадлежностей и не влияет на их 
функциональные свойства.
Каталитическая очистка 
Некоторые модели могут иметь катали-
тические боковые панели или катали-
тическую заднюю крышку. Внутренняя 
камера покрыта специальной каталити-
ческой эмалью для защиты стенок духо-
вого шкафа. Такое покрытие обеспечи-
вает разложение брызг жира на стенках 
духового шкафа и оставляет его внутрен-
нюю камеру удивительно чистой. Если 
духовой шкаф имеет каталитические 
стенки, как правило, нет необходимости 
производить очистку каталитических па-
нелей до тех пор, пока покрытие не утра-
тит свои качества. 
ПРИМЕЧАНИЯ: 
1. Духовой шкаф работает только при 
температуре окружающей среды, рав-
ной от -10 °С до 85 °С, и относительной 
влажности воздуха от 30% до 95%. 
2. Духовой шкаф издает звуковой сигнал 
при каждом нажатии кнопки или пово-
роте ручки. 
3. В целях обеспечения безопасности и 
длительного срока службы внутренних 
деталей духового шкафа система охлаж-
дающей вентиляции духового шкафа 
продолжит работать в течение 15 минут 
после отключения духового шкафа (если 
он все еще подключен к электросети) в 
случае, если электронный рограмматор
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обнаруживает, что температура вну-
три духового шкафа превышает 70 °С. 

4. Если, в процессе приготовления, 
температура духового шкафа достига-
ет установленной, то нагревательные 
элементы прекращают работу. Если-же 
температура опускается ниже установ-
ленной, то нагревательные элементы 
запускаются снова. Нагревательные 
элементы включаются и отключаются 
для экономии энергии, поддерживая 
установленную температуру. 

СОВЕТЫ ПО ПРИГОТОВ-
ЛЕНИЮ ПИЩИ

Духовка позволяет выбрать из раз-
нообразных вариантов самый лучший 
способ приготовления того или ино-
го блюда. Со временем Вы научитесь 
наилучшим образом использовать воз-
можности духового шкафа, следуя ни-
жеприведенным указаниям

Предварительное нагревание
Если духовку следует предваритель-

но нагреть (это обычно требуется при 
выпечке дрожжевого теста), можно 
использовать режим «Верхний и ниж-
ний нагрев с вентилятором», чтобы как 
можно быстрее разогреть духовку до 
требуемой температуры и при этом со-
кратить потребление электроэнергии. 

После того, как блюдо будет поме-
щено в духовку, можно выбрать ре-
жим, более подходящий для его приго-
товления.

Приготовление пищи на двух пол-
ках

При приготовлении пищи не менее 
чем на двух полках одновременно, 
следует использовать только режим 
«Верхний и нижний нагрев с вентиля-
тором», так как он лучше всего под-
ходит для приготовления пищи таким 
способом.

1. Духовка комплектуется 5 полками. 
При работе следует использовать две из 
трех центральных полок; на самую ниж-
нюю и самую верхнюю полку горячий 
воздух поступает непосредственно, и, 
тем самым, изысканные блюда на этих 
полках могут подгореть.

2. Следует взять за правило пользо-
ваться 2-й и 4-й полкой, считая снизу, и 
располагать продукты, для которых тре-
буется больше тепла, на 2-й полке снизу. 
Например, при приготовлении, одновре-
менно с другим блюдом мясного жар-
кого следует помещать жаркое на 2-ю 
снизу полку, а блюдо, требующее более 
деликатного процесса приготовления, на 
4-ю снизу полку.

3. Если одно из блюд требует более 
длительного времени приготовления 
при высокой температуре, следует уста-
новить  промежуточную температуру, 
поместить блюдо, требующее более 
деликатного процесса приготовления, 
на 4-ю полку снизу и в первую очередь 
вынимать их духовки то блюдо, на при-
готовление которого требуется меньше 
времени.

4. Поддон следует устанавливать на 
нижнюю полку, а решетку - на верхнюю.

Использование гриля
В многофункциональной духовке 

имеется два различных режима приго-
товления пищи на гриле при закрытой 
дверце духовки.

Режим «Гриль»:
- Следует использовать режим «Гриль», 

помещая блюдо под центром гриля, пото-
му что в этом режиме используется толь-
ко центральная часть верхнего нагрева-
тельного элемента.

- Следует использовать нижнюю пол-
ку (1-ю снизу), разместив на ней поддон, 
предназначенный для сбора соуса и/или 



15www.hiberg.ru

жира ,который не должен падать на 
дно духовки.

- При использовании этого режима 
рекомендуется устанавливать термо-
стат на максимальное значение. Од-
нако это не значит, что в этом режиме 
нельзя готовить на более низких темпе-
ратурах; следует просто переключить 
ручку термостата на желаемую темпе-
ратуру.

Режим «Верхний и нижний нагрев с 
вентилятором»:

Режим «Верхний и нижний нагрев 
с вентилятором» - особенно полезен 
в том случае, если  требуется приго-
товить пищу на гриле, поскольку при 
таком распределении появляется воз-
можность не только получить на про-
дукте румяную корочку, но и достаточ-
но хорошо прожарить и его нижнюю 
часть

- Кроме того, этот режим может так-
же оказаться полезным, если жела-
тельно, чтобы в конце приготовления 
блюда на нем образовалась румяная 
корочка, если это, например, запечен-
ные макароны.

- При использовании этого режима 
решетку помещают на 2-ю или 3-ю сни-
зу полку, а затем, чтобы предотвратить 
попадание капель жира на нижнюю 
часть духовки и образования чада на 
1-ю снизу полку помещают поддон.

ВАЖНО: На гриле готовят только 
при закрытой дверце духовки. Это 
позволяет получить великолепный 
результат и одновременно сократить 
потребление электроэнергии до 10%

- При использовании этого режима 
рекомендуется устанавливать термо-
стат на 200˚С, так как это самый эконо-
мичный способ приготовления пищи на 
гриле, который основан на использова-
нии инфракрасного излучения. Однако 
это не значит, что в этом режиме нель-

зя готовить при более низких температу-
рах; достаточно просто установить ручку 
термостата на желаемую температуру.

- Таким образом, наилучшие резуль-
таты при приготовлении пищи на гриле 
можно получить, если устанавливать 
решетку на нижних полках (см. таблицу 
приготовления пищи), а затем, с целью 
предотвращения попадания капель жира 
на дно духовки и образования чада, по-
мещать на первую снизу полку поддон.

Выпечка
Выпечку следует помещать в предва-

рительно нагретую духовку. Следует убе-
диться в том, что духовка разогрелась 
до требуемой температуры (дождаться, 
пока загорится индикаторная лампочка 
). В процессе выпекания не открывать 
дверцу духовки, чтобы пирог не «сел». 

Общие правила:
- Выпечка слишком сухая – следует по-

высить температуру на 100˚С и сократить 
время приготовления блюда.

- Выпечка «села» - следует исполь-
зовать меньше жидкости или понизить 
температуру на 100˚С. 

- Выпечка слишком «прихватилась» 
сверху - следует переставить выпечку на 
более низкую полку, понизить температу-
ру и сократить время приготовления блю-
да.

- Выпечка хорошо пропеклась изну-
три, но остается липкой снаружи – сле-
дует использовать меньше жидкости, 
понизить температуру и увеличить вре-
мя приготовления блюда.

- Выпечка прилипает к форме - следу-
ет смазывать форму жиром и посыпать 
ее мукой, или выстилать промасленной 
бумагой.
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Приготовление пиццы
Чтобы получить наилучшие резуль-

таты, необходимо использовать режим 
«Верхний и нижний нагрев с вентиля-
тором»:

1. Следует предварительно прогреть 
духовку в течение, как минимум, 10 ми-
нут;

2. Использовать легкую алюмини-
евую форму для пиццы, поместив ее 
на решетку, которая прилагается к ду-
ховке. Если используется поддон, то на 
приготовление пиццы требуется боль-
ше времени; при этом трудно добиться 
образования хрустящей корочки.

3.Во время приготовления пиццы не 
следует часто открывать дверцу духов-
ки.

4. Если в пицце много наполнителей 
(три или четыре слоя), то рекомендует-
ся добавлять верхний слой сыра «Мо-
царелла» на стадии полуготовности.

5. Если пиццу готовят на двух полках, 
следует использовать 2-ю и 4-ю полку, 
устанавливать температуру 220˚С и по-
мещать пиццу в духовку после того, как 
духовка хорошо прогреется в течение 
не менее 10 минут.

Приготовление рыбы и мяса
- При приготовлении мяса, дичи и 

рыбы термостат следует устанавливать 
на температуру в интервале от 180˚С до 
220˚С.

- При приготовлении мяса «с кро-
вью», которое должно хорошо запечь-
ся снаружи, а внутри оставаться соч-
ным и нежным, его сначала следует в 
течение короткого времени обжари-
вать при высокой температуре (200˚С - 
220˚С), а затем переключить духовку на 
более низкую температуру.

 - Общее правило таково: чем боль-
ше кусок жарящегося мяса, тем ниже 
должна быть температура. 

Следует помещать мясо в центре ре-
шетки и ставить под решетку поддон для 
того, чтобы на нем собирался жир. 

- Необходимо убедиться в том, что ре-
шетка установлена таким образом, что 
находится в центре духовки. Если жела-
тельно, чтобы больше тепла поступало 
снизу, следует использовать нижние 
полки. Чтобы приготовить вкусное жар-
кое (особенно из утки и дичи), следует 
прикрыть мясо сверху свиным салом 
или беконом.
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Для очистки и ухода за духовым шка-
фом всегда выключайте духовой шкаф 
из розетки и дайте ему остыть. После 
каждой жарки мяса мойте противни, 
как только они остынут, чтобы уда-
лить весь жир. После использования 
протрите духовку мягкой тряпкой, смо-
ченной в жидком моющем средстве. 
Не используйте жесткие мочалки или 
чистую шерсть на поверхностях из нер- 

жавеющей стали, стекла или окрашен-
ных поверхностях. 
Всегда производите очистку только по-
сле того, как духовой шкаф остынет. Это 
особенно важно, если производится 
очистка стеклянной дверцы духового 
шкафа. Время от времени потребуется 
производить более тщательную очистку. 

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ РАЗЛИЧНЫХ 
БЛЮД

ЧИСТКА И УХОД: 

Блюдо Вес Уро-
вень

Ре-
жим

Темпе-
ратура

Время 
приго-
товле-

ния

Дополни-
тельное 

время при-
готовления

Противень 
/решетка

Печенье 0,5 3 200 10-15 - противень

Сэндвичи 0,2 3 180 15-20 - решетка

Рулет 0,2 3 180 10-18 - противень

Мелкая вы-
печка

0,3-0,4 3 185 20-25 - противень

Кексы 0,5 3 175 30-35 - решетка

Пицца 0,35 3 200 10 - противень

Пирог с начин-
кой

1,2 3 185 50-60 - решетка

Тосты 9 шт. 5 240 1-2 - решетка

Гамбургер, пи-
рожки

1 5 240 10-20 5-10 противень

*Время приготовления указано ориентировочно и может меняться в зависимости от лич-
ных вкусов
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Для снятия направляющих для противней и очистки панелей духового шкафа: 
1. Открутите винты боковых направляющих. 
2. Поверните боковую направляющую вертикально, чтобы она отошла от боковой 
панели. 
3. Вытащите боковую направляющую из отверстий в боковой панели, создавая 
угол, равный примерно 45°, между боковой направляющей и боковой панелью. 

Для снятия направляющих для противней и очистки панелей духового шкафа: 
1. Открутите винты боковых направляющих. 
2. Поверните боковую направляющую вертикально, чтобы она отошла от боковой 
панели. 
3. Вытащите боковую направляющую из отверстий в боковой панели, создавая 
угол, равный примерно 45°, между боковой направляющей и боковой панелью. 

Снятие дверцы духового шкафа для чистки: 
Для того чтобы снять дверцу духового шкафа: 
1. Откройте дверцу духового шкафа. Откройте дверные петли до упора. 
2. Поднимите дверцу в раскрытом состоянии на угол около 15°С. Затем вытащите 
дверцу на себя. 
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Установка дверцы обратно 
1. Вставьте дверцу в духовку с помо-
щью двух держателей, держите дверь 
под углом 15°. При установке следует 
обратить внимание на то, чтобы дер-
жатели петель были помещены в опо-
ры для держателей. 
2. Откройте дверцу духового шкафа и 
верните крышку дверных петель духо-
вого шкафа на прежнее место. 

Чтобы не допустить повреждения 
различных поверхностей вследствие 
применения неподходящих чистящих 
средств, следуйте
указаниям, приведённым в таблице. 

Не используйте:
- едкие или абразивные чистящие сред-
ства,
- чистящие средства, содержащие боль-
шой процент спирта,
- жёсткие мочалки или губки,
- очистители высокого давления или па-
роструйные очистители.

ПРИМЕЧАНИЕ: немедленно удаляйте 
пятна извести, жира, крахмала и яич-
ного белка с поверхностей из нержаве-
ющей стали. Под такими пятнами мо-
жет возникать коррозия.

ЧИСТЯЩИЕ СРЕДСТВА

Зона очистки Чистящие средства

Передняя сторона 
духового шкафа

Горячий мыльный раствор. Очистите с помощью мягкой тряпоч-
ки, а затем вытрите досуха. Не используйте стеклоочиститель или 
скребок для стеклянных поверхностей.

Нержавеющая сталь Горячий мыльный раствор. Очистите с помощью мягкой тряпоч-
ки, а затем вытрите досуха. Специальные средства для ухода за 
металлическими изделиями, используемые для нагревающих-
ся поверхностей, можно приобрести в сервисной службе или в 
специализированном магазине. Средство следует нанести тон-
ким слоем с помощью мягкой тряпочки.

Стёкла дверцы Средство для очистки стёкол. Протрите мягкой тряпочкой. Не ис-
пользуйте скребок для стекол.

Рабочая камера Горячий мыльный раствор или раствор уксуса. Очистите с помо-
щью мягкой тряпочки. При сильном загрязнении используйте 
спиральную металлическую мочалку или средство для очистки 
духовок. Ими можно пользоваться, только если рабочая камера 
холодная.

Стеклянный плафон 
лампочки в духовом 
шкафу

Горячий мыльный раствор. Очистите с помощью мягкой тряпоч-
ки.

Уплотнитель.  Не сни-
мать!

Горячий мыльный раствор. Очистите с помощью мягкой тряпоч-
ки. Нельзя тереть.

Навесные элементы Горячий мыльный раствор. Предварительно замочите, а затем 
очистите с помощью мягкой тряпочки или щётки.

Телескопические по-
лозья

Горячий мыльный раствор. Очистите с помощью мягкой тряпоч-
ки или щётки. Нельзя замачивать или мыть в посудомоечной ма-
шине.

Принадлежности Горячий мыльный раствор. Предварительно замочите, а затем 
очистите с помощью мягкой тряпочки или щётки.
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ЗАМЕНА ЛАМПЫ
Для того чтобы поменять лампу, 
отключите духовой шкаф от элек-
тросети, выкрутите лампу и заме-
ните на новую со следующими ха-
рактеристиками: 25 Вт, 220-240 В, 
50 Гц с температурным сопротив-
лением 300 °С или выше.

АКСЕССУАРЫ 
Проволочная решетка: подходит для 
блюд, приготовленных на гриле, форм 
для выпечки, когда требуется обжарка 
или гриль. 

Боковые направляющие: эти опорные бо-
ковые направляющие устанавливаются с 
правой и с левой стороны внутри духового 
шкафа; их можно снимать для очистки стенок 
духового шкафа.

Универсальный противень: предназначен 
для приготовления большого количества 
пищи, например, для выпекания сочных пи-
рогов, выпечки, замороженных продуктов и 
т.д., или для сбора жира/пролившейся жид-
кости и мясного сока.

Телескопические направляющие: некото-
рые модели могут быть оснащены телеско-
пическими направляющими, чтобы облег-
чить использование духового шкафа. Эти 
телескопические направляющие можно 
разобрать для очистки, отвернув винты, ис-
пользуемые для их крепления.
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ПРИМЕЧАНИЕ: чтобы обеспечить безопасную работу полок духового шкафа, 
крайне важно правильно размещать полки между боковыми направляющими. 
Благодаря этому в случае, если Вы вытаскиваете полку или противень, горячее 
блюдо не соскользнет с него.

В этом разделе вы найдёте ряд реко-
мендаций, как сэкономить электроэ-
нергию в процессе выпекания и жа-
рения и как правильно утилизировать 
духовой шкаф.
Экономия электроэнергии
• Предварительно нагревайте духовой 
шкаф только в том случае, если это ука-
зано в рецепте или в таблицах руковод-
ства по эксплуатации.
• Используйте тёмные, покрытые чёр-
ным лаком или эмалированные формы 
для выпекания. Они особенно хорошо 
поглощают тепло.
• Как можно реже открывайте двер-
цу духового шкафа во время тушения, 
выпекания или жарения продуктов.

• Несколько пирогов лучше всего печь 
один за другим. Духовой шкаф ещё 
тёплый, за счёт чего время выпекания 
второго пирога уменьшается. Два пи-
рога прямоугольной формы можно по-
ставить рядом.
• При длительном времени приготов-
ления духовой шкаф можно выключить 
за 10 минут до окончания приготовле-
ния и использовать остаточное тепло 
для доведения блюда до готовности.

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ЭКОНОМИИ ЭЛЕКТРОЭНЕРГИИ И 
ОХРАНЕ ОКРУЖАЮЩЕЙ СРЕДЫ
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УТИЛИЗАЦИЯ ПРИБОРА
Данный прибор маркирован в соответствии с Директивой 2002/96/

EC, касающейся отходов электрического и электронного оборудования 
(WEEE). Правильная утилизация данного прибора поможет предотвра-
тить причинение потенциального вреда окружающей среде и здоро-
вью человека, причинение которого возможно при неправильной ути-
лизации. 

Этот символ на приборе означает, что прибор нельзя выбрасывать 
вместе с бытовыми отходами. Прибор следует доставить в специальный пункт 
сбора и утилизации электрического и электронного оборудования. Утилизацию 
данного прибора должен производить специалист. 

Для получения дополнительной информации о переработке, рекуперации и 
утилизации данного прибора обратитесь в местный орган городского управле-
ния, службу утилизации бытовых отходов или в магазин, где был приобретен при-
бор.

Если электрические устройства утилизируются на полигонах захоронений или 
на свалках, вредные вещества могут проникнуть в грунтовые воды, попасть в пи-
щевую цепь и оказать негативное влияние на здоровье и самочувствие.

УСЛОВИЯ ГАРАНТИЙНЫХ ОБЯЗАТЕЛЬСТВ
Настоящий документ не ограничивает определенные законом права 

потребителей, но дополняет и уточняет оговоренные законом обязатель-
ства, предполагающие соглашение сторон либо договор.

ПРАВИЛЬНОЕ ЗАПОЛНЕНИЕ ГАРАНТИЙНОГО ТАЛОНА
Внимательно ознакомьтесь с гарантийным талоном и проследите, что-

бы он был правильно заполнен и имел штампа Продавца. При отсутствии 
штампа Продавца и даты продажи (либо кассового чека с датой продажи) 
гарантийный срок изделия исчисляется с даты производства изделия. 

Запрещается вносить в Гарантийный талон какие-либо изменения, а 
также стирать или переписывать какие-либо указанные в нем данные.

ВНЕШНИЙ ВИД И КОМПЛЕКТНОСТЬ ИЗДЕЛИЯ
Тщательно проверьте внешний вид изделия и его комплектность, все 

претензии по внешнему виду и комплектности изделия предъявляйте 
Продавцу при покупке изделия.

ОБЩИЕ ПРАВИЛА УСТАНОВКИ (ПОДКЛЮЧЕНИЯ) ИЗДЕЛИЯ
Установка (подключение) изделий допускается исключительно специ-

алистами и организациями, имеющими лицензии на данный вид работ 
(изделия, работающих на газе), либо специалистами компаний, авторизи-
рованных на продажу и/или монтж и гарантийное обслуживание соответ-
ствующего типа оборудования, имеющих лицензию на данный вид работ 
(кондиционеры типа сплит-система).  Продавец (изготовитель) не несет 
ответственности за недостатки изделия, возникшие из-за его неправиль-
ной установки (подключения).
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ГАРАНТИЙНЫЙ РЕМОНТ НЕ ОСУЩЕСТВЛЯЕТСЯ  
В СЛЕДУЮЩИХ СЛУЧАЯХ:
• если изделие использовалось в целях, не соответствующих его пря мому 

назначению;
• если неисправность явилась следствием небрежной эксплуатации, 

ненадлежащих транспортировки или условий хранения, вследствие чего 
изделие получило механические повреждения;

• размер ниши для установки варочной поверхности отличается от 
рекомендованного в инструкции (не более 2мм в меньшую сторону и не более 
4-5 мм в большую сторону); 

• при использовании неоригинального крепежа;
• если выход из строя произошел в результате естественного износа 

комплектующих;
• если имеются повреждения, причиной которых стало попадание внутрь 

изделия посторонних предметов, жидкостей и т.д.;
• если обнаружены доказательства самостоятельного вскрытия изделия 

или его ремонта вне гарантийного сервисного центра;
• при неисправностях, возникших из-за перегрузки, повлекшей за собой 

деформацию или выход из строя внутренних механизмов, а также 
вследствие скачков или несоответствия напряжения электросети;

• если произошел естественный износ внешнего покрытия, пластиковых 
и металлических деталей и других материалов, не участвующих  
в непосред ственной механической работе изделия.

Стоимость ремонта оплачивается покупателем, если:
• гарантийный период истек;
• гарантия не распространяется на данный вид неисправности;
• для определения вида поломки требуется экспертиза, в результате которой 

доказано, что гарантия не распространяется на данный вид неисправности.
Компания-производитель оставляет за собой право без предварительного уве-
домления вносить изменения в список авторизованных сервисных центров, 

включая изменения адресов и существующих телефонов. 
ЕСЛИ У ВАС ВОЗНИКЛИ ВОПРОСЫ ПО ГАРАНТИЙНОМУ 

СЕРВИСНОМУ ОБСЛУЖИВАНИЮ ЛИБО ВЫ ХОТИТЕ ПРИОБРЕСТИ 
ЗАПЧАСТИ ИЛИ КОМПЛЕКТУЮЩИЕ К ПРОДУКЦИИ HIBERG, 

ОБРАЩАЙТЕСЬ В ЛЮБОЙ АВТОРИЗОВАННЫЙ СЕРВИСНЫЙ ЦЕНТР   
ИЛИ ПО ЕДИНОМУ ТЕЛЕФОНУ СЕРВИСНОЙ СЛУЖБЫ:  

8-800-700-12-25
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При обращении в сервисный центр, пожалуйста, сообщите:

1. Характер неисправности (как можно точнее)
2. Номер модели
3. Серийный номер
4. Имя покупателя, адрес, номер телефона
5. Дату покупки 
6. Удобную дату для визита специалиста

Пример расшифровка серийного номера: 
VM6192WR1022P01S0001, где
VM6192W – наименование модели,
1022 месяц и год изготовления,
P1 – партия продукции указанного года,
S0001 – идентификационный номер.
Месяц и год изготовления: 

Изготовитель: Zhongshan Youlong Kitchen Appliances Co.,Ltd
Адрес: No.103, SANXIN ROAD, SANJIAO TOWN, ZHONGSHAN, 
GUANGDONG,Китай
Импортер: ООО «Диорит-Технис» 
347800, Россия, Ростовская область, 
г. Каменск-Шахтинский, ул. Ворошилова, 152  
тел/факс: 8(8863-65) 4-05-05, info@hiberg.ru

 

www.hiberg.ru



Модель № 
Серийный номер:
Дата поступления в ремонт:
Дата выдачи прибора:
Вид ремонта:

М.П.

Купон №1

Модель № 
Серийный номер:
Дата поступления в ремонт:
Дата выдачи прибора:
Вид ремонта:

М.П.

Купон №2

Модель № 
Серийный номер:
Дата поступления в ремонт:
Дата выдачи прибора:
Вид ремонта:

М.П.

Купон №3

ГАРАНТИЙНЫЙ ТАЛОН
Талон действителен при наличии всех штампов и отметок

Модель № 
Дата приобретения:
Серийный номер:
ФИО и телефон покупателя:
Наименование и юридический адрес организации продавца:
Подпись продавца:
Печать продающей организации:

Данные отрывные купоны заполняются представителем сервисного центра, произво-
дящего ремонт изделия. После ремонта данный гарантийный талон (за исключением 
заполненного отрывного купона) должен быть возвращен Владельцу. 





 Стиральные машины

 Вытяжки

 Кулеры

 Планетарные  
   миксеры

 Вентиляторы  
   с увлажнителем воздуха

 Мультиварки

 Холодильники

 Посудомоечные 
    машины

 Варочные 
   поверхности

 Мясорубки

 Духовые шкафы

 Морозильные камеры

 СВЧ

 Телевизоры

 Блендеры



8-800-700-12-25  
www.hiberg.ru

Присоединяйтесь к нам в социальных сетях: 

В них вы можете подробно ознакомиться с ассортиментом 
бренда HIBERG, найти интересующую информацию по технике, 

посмотреть видеообзоры на понравившийся товар, принять 
участие в конкурсах и розыгрышах, а также быть в курсе 

последних акций и новинок!


